Ce document a été élaboré pour mettre en évidence I'évaluation des sciences appliquées dans les différents diplémes de la restauration. Il ne se substitue pas aux référentiels de formations

Evaluation des Sciences appliquées des Dipldmes de la restauration - CAP

Ce travail de rénovation de diplémes
s’inscrit dans le sillage de la publication en
juillet 2022, du Guide Pédagogique National
« Former les cuisiniers de demain aux

enjeux d’'une alimentation durable »,

Partie 1 = écrite =
évaluations
significatives SA

Partie 2 =
Entretien court
auquel
I'enseignant de
SA peut participer

Annexes 16 et 19
du GAP
I’évaluation pour
chaque domaine
de culture prof. a
le méme « poids »

Biotechnologies

4 situations

« significatives »
sont retenues pour
la certification (en
choisir 2 par année
qui correspondent
le mieux aux
capacités de
I'éleve)

dans le pble 1 — Compétences 1 et 2

- Les 4 évaluations retenues pour la
certification sont choisies parmi
I'ensemble de celles réalisées lors des 2
années de formation. Elles sont identifiées
comme « significatives ». Elles sont
réalisées dans le cadre des activités
habituelles d’enseignement.

Intitulé du dipléme Intitulé de Type d’épreuve | Point/Tps pour Qui Quand Remarques Site Ac de
I’épreuve et durée Sc-Appliquées (Pour les Critéeres d’évaluation : se reportera | Versailles
et coefficient sciences la définition de I'épreuve dans le
appliquées) référentiel
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le méme « poids »

formation mais
4 situations

« significatives »
sont retenues pour

la certification

certification sont choisies parmi
'ensemble de celles réalisées lors des 2
années de formation. Elles sont identifiées
comme « significatives ». Elles sont
réalisées dans le cadre des activités
habituelles d’enseignement.
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